
CUVÉE JACQUES 2010 
[Rouge]

CÉPAGE :
PINOT NOIR 100 % âge moyen 15 à 25 ans, planté sur sol schisteux
TERROIR :
Légers coteaux exposés sud-ouest, culture bio-dynamique .depuis 1995, labour, binage
mécanique et manuel, traitement vigne soufre, bouillie bordelaise, tisanes (ortie, prêle...
)
RENDEMENTS :
18 hl /ha , vendange manuelle en cagettes avec tri, égrappage 100 %
DEGUSTATION :
Nez : fruits des bois
Bouche : soyeuse et souple, sur le fruit

Accord : viande rouge, gibier
RECOLTE :
Macération cuve bois 10/12 jours, pigeage , fermentation sans levurage ni
chaptalisation, élevé 15 mois en barriques

DÉGUSTATION
Nez : fruits des bois
Bouche : soyeuse et souple, sur le
fruit

Accord : viande rouge, gibier

retour a la mosaïque de nos vins

A consommer avec modération. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

Domaine saint Nicolas Fief Vendéen Brem Vendée vin Michon http://www.domainesaintnicolas.com/fr/?m=cuvee&c=3

1 sur 1 29/12/2015 11:58

jean-claude
Rectangle

jean-claude
Zone de texte
CUVÉE JACQUES 

jean-claude
Timbre

jean-claude
Zone de texte
 BK BACKUS S.A.R.L.au capital de 15 000 Euros – RCS Paris B 502 196 090Siège social : 142, rue de Rennes – 75006 Paris - Tél. : 331 53 30 26 00TVA : FR 93502196090 – EORI : FR 50219609000026e-mail : backus@bk-conseil.com

jean-claude
Timbre

jean-claude
Rectangle

jean-claude
Rectangle


